
表示は全て税込です。画像はイメージです。

噛めば噛むほど旨味増す部位
タン さがりを特製にんにくこだ
わり塩ダレで味付け。得々タン
の1.5倍でご提供。

茹で炒めた内臓、野菜をガラ
スープで煮込んだ旨味有るホ
ルモンラーメン。たっぷりのニ
ラとネギが香ばしさを引き立て
ます。

焼き上げた上タンをさっぱり梅
レモンダレにつけて召し上が
れ。春の爽やかさがお口いっぱ
いに広がります。

柔らか春キャベツを特製梅ド
レッシングであえた春定番の
さっぱりサラダです。

福島牛の高位に属する部
位をお届けします。最高の
カットでご提供。

肉の旨味は最高位です。
中の肉脂は中おちとは言
えそのジューシーさに驚き
ます。

きめ細かな上州ならでは
のサシの美味しさは抜群
です。

たっぷりチーズのチキンライス
新バージョンが出来ました。ミッ
クスチーズの香りとケチャップの
バランスをご堪能ください。

特殊製法で仕上げた黒ダレは
豚ハラミの旨味を引き出す魔
法のタレ。別添え黒ダレに付け
ればさらに香ばしさ倍増！

１頭からごくわずかの部位をご提供いた
します。その旨味甘味歯ざわり、感服も
のです。

１頭からあまり取れない希少
部位です。しっかりした肉感の
中にも旨味を感じます。

黒蜜のベールに包まれた抹茶
アイス、こしあん、そして白玉
粉。。。和を感じる一押し〆の
デザートです。

GAJAオープン当初から提供
している伝統商品。特製ダレ
に漬け込んだ肉は深い味わ
い。


